
���������
������
����������������
�������������
�������������

DESSERTS

裚晩クリームチーズのバスクチーズةーキ

ِーゼルナッツとシٟコラの彈⸄テリーヌ
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♅㲧を䏘る季節のフルーツパルフ؟
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、を厳選しؼの佫僚に一番美味しいフルーח
。味を傟大꟪に䌮き⭷た贅沢なパルフェをご堪能くださいכの持ח

￥�,���ババٳアンサンブル
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お㝿きな洋ꀔが؀っくりと几み屭るババ。
一口ごとに䈌がる豊かな香りと味わいが特⮵な㛖を䏘ります。
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F O O D  M E N U

※価格は全て税込表記です。 ※写真はイメージです。

ご◡矙の亇ש
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ミックスナッツ＆ドライフルーツ

ラムレーズンバター

イタリア産オリーブのマリネ

季節野菜のピクルス

金華鯖とエシャレットのポテトサラダ

チーズアソート

芳醇なチェダーチーズに香ばしいベーコン、
香り豊かなスパイスを効かせた大人のためのフライドポテト。￥�,���旬の果物を使った冷製パスタ

パスタを浮かべた厳選牡蠣のクラムチャウダー

海老とトマトのトムヤムヌードル

サラダアンサンブル

ベスト オブ シーザーサラダ

シャルキュトリーアソート

フレッシュモッツァレラとトマトのカプレーゼ

フィッシュ＆チップス

トリュフ香る伊達鶏とフォアグラのバロティーヌ

牛肉とパクチーのベジタブル生春巻

オーシャンプラッター
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SEAFOODS
MAIN DISH

BAR FOOD

ADDITIONS
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（2名様分よりご注文承ります。）

1名様あたり
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厳選した魚介類を盛り合わせた一品。
新鮮な海の香りと、五感を刺激する至福のハーモニーをご堪能ください。
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爽やかなパクチーとしっとり牛肉を巻いた野菜たっぷりヘルシー生春巻き。
ナンプラーソースで。

厳選された生ハムとサラミの盛り合わせ。
切りたての香りと濃縮された肉の旨味をお楽しみください。

揚げたての白身魚にポテトを添えた英国の定番料理。
ライブの音色とともに本場の味をぜひご堪能ください。

スティックベジタブルディップ
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バーボンガナッシュ ￥���
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口に含んだ瞬間にカカオの深い味わいとメーカーズマークが持つ
華やかなアロマが絶妙なハーモニーを奏でます。

スティック状にカットした新鮮な野菜を特製の冷製バーニャカウダソースで。
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演奏の調べと共に、芳醇な香りが口の中でとろけるラムレーズンバター。

季節の野菜を盛り込みシャキッとした食感も美味しい
オリエンタルな香りが纏う一品。
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ローディット フライ ￥�,���
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仙台牛のロースト バルサミコと西洋わさび添え
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￥�,���大泉にんにく豚のグリエ マデラソース
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しっとりとローストしたA�ランクの仙台牛。バルサミコ芳醇な香りと西洋わさびで。

低温調理した肩ロース肉の表面を焼きコクのあるソースで。
添えたパイナップルがアクセントに。

￥�,���国産鶏のスパイシーロースト
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￥�,���本日の鮮魚とホタテのポワレ ラヴィゴットソース
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芳醇なスパイスの香りをまとったローストチキンに爽やかな柑橘の酸味を添えて。

ステージからの音が重なり合うように、
大地の恵みが一皿の上で華麗なシンフォニーを奏でます。
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風味豊かなパルミジャーノとロメインレタスのシンプルに仕上げた定番サラダ。
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鮮やかな海老と甘酸っぱいトマトが織りなす
香り豊かなトムヤムクンにヘルシーなフォーを添えて。

瑞 し々い旬の果物を味わう冷製パスタ。季節の恵みを舌で感じる贅沢なひとときを。
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バターミルク フライドチキン

ハウスメイド ローストビーフのルーベンサンド

スタンダード クラブハウスサンド
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オーシャンプラッター 大泉にんにく豚のグリエ マデラソース

※価格は全て税込表記です。 ※写真はイメージです。

STARTERS

VEGETABLES




